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濃厚なたまごで作った濃厚な味わい … “まんげつパウンドケーキ” リニューアル 

見た目も、 真ん丸お月さま ・・・  

毎日心を込めた手作りを大事にする「パン工房ボンシャンテ」と黄身が濃厚と評される「まんげつ濃厚卵」が出会いました。 

 

 

三栄鶏卵株式会社（代表取締役社長・市川尚宏）は、安心・安全、地産地消を掲げ地元のパン菓子店 

「パン工房 ボンシャンテ（社長・清水勇登）」と協同で開発した手作り・無添加にこだわったパンドケーキ（昨年3 月に販

売開始）を見た目もそのものずばり真ん丸お月さま ・・・ まんげつ型にとリニューアルしました。 

 

飼料にきな粉や海藻、えごまなどを与えて育てた鶏の卵の黄身は驚くほどの濃いオレンジ色。その卵黄をたっぷりと

使い、熟練職人による混ぜや焼きの技術により色鮮やかな生地と濃厚な味わいに仕上げました。表面の焼き色からは

想像できない黄金色（まんげつ色）に輝く、味わいそのままに食べごたえ十分な「たっぷり、ずっしり」パウンドケーキです。 

 

「卵黄の濃厚な味わいが楽しめるしっかりとした舌触り。」 

「黄金色の生地とその力強さは、口どけもよくまろやかなコクが広がるのが魅力的。」 

「卵の風味がしっかり。手みやげとしても持っていける。」 

 

■ まんげつパウンドケーキ … 1 本 864 円(税込) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

お問合せ： 

【販売者】三栄鶏卵株式会社 愛知県岡崎市日名西町 2-30 0564－24－4455 f/0564-24-4250 

【製造者】パン工房ボンシャンテ 豊田市鴛
おし

鴨
かも

町石川 155 番地 1 0565-24-5557 

 

 

 

販売■道の駅藤川宿、市内スーパーで販売 

数量限定■手作りのため 

原材料■卵・無塩バター・小麦粉・砂糖 

賞味期限■製造日より 3 週間 

まんげつ濃厚卵 

 ￥266 (税込)・6 個入 

 

旧商品→ 
連絡先■三栄鶏卵株式会社  担当：久永時男 TEL : 0564-24-4455  

e-mail : hisa@sanei-keiran.com 


